Evibidis

Toast aux champignons
Toast Montbeliard

(Lit de pommes de terre, saucisse de Morteau, Morbier gratiné)
Terrine et crudités

Escargots a l'ail
Scampis a ['ail
Saumon fumé et toast
Scampis diaboliques

Croquettes atx crevettes (2pieces)

€9,00
€950

€9,00

€10,00
€14,00
€14,50
€14,50
€15,00

aude adiée commandee en plat principal sera mgjord do €5

C) fos Saltudtes

(Jambon cru, carottes rapées et petits raisins)

Chevre chaud

Lardons croditons
(Tomate, oeuf mollet et crolitons)

Scampis
(Carottes rapées, tomate, pomme et vinaigre balsamique)

Foies de volailles
(Cro(itons, carottes, vinaigre de framboise)

Jambon frites

Croquettes au fromage

1/2 Spaghettis bolognaise

Steak haché maison, frites, ketchup
1/2 Steak frites

1/2 Plateau de viandes
(Beeuf, Porc, Dinde)

Boulette sauce tomate

(S[ cammandd pewr w adutte : (Su/i/)/ﬂ'ﬂmf €5

€17,50

€17,50

€19,50

€18,50

€8,00
€8,00
€8,50
€9,50
€12,50
€13,50
€10,50

Tartiflette

Reblochon sur des pommes de terre émincées, charcuterie fumée,

salade et crudités

Berthoux

Fondu de fromage (Beaufort et Raclette), jambons de montagne,

croltons de pain, salade

Camembert chaud

€20,50

€20,50

€20,50

Camembert chaud, pommes de terre, charcuterie fumée, salade et crudités

Raclette

Raclette de Franche Comté, pommes de terre, charcuterie fumée,

salade et crudités

€20,50
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Cuisson sur pierre

Plateau de viandes ( Beeuf, Porc, Dinde)

Pavé de boeuf

Entrecéte

Le plateau de filet pur de beeuf mariné au basilic
Le bouquet de cotes d’agneau marinées

au thym et romarin en pierrade

Noix d’entrecote Irlandaise

Filet dle cheval Argentin .
Andouillette 100% artisanale, sauce
moutarde a 'ancienne AAAAA

Onglet a l'échalote vin rouge
Tartare de Boeuf
Filet pur de bceuf

Filet pur de beeuf fagon “Tagliata”

(Roquette, parmesan et tomates séchées, Balsamic)
Filet pur de beeuf fagon Tigre

Rognons, sauce moutarde a l'ancienne
Carbonnades flamandes d la Biere Brune

Cote a ' os pour deux (+-1,200kg)
Pavé Poéle
Entrecéte Poélé

C) fos Fvissons

Croquettes ax crevettes(3pieces), frites, salade
Cabillaud & la Normande sauce creme,
champignons et crevettes

Tagliatelles aux scampis diaboliques

Spaghettis Bolognaise

Boulettes sauce tomate

Portion de frites, pommes de terre grenailles,
tagliatelles, croquettes de pomme de terre,
assortiment de crudités

O) fos sauuces

Béarnaise, poivre, champignons, roquefort, moutarde a ['ancienne

Sauces chauces

Sauces froides supplémentaires

Mayonnaise, ketchup, pickles, moutarde, échalote, cocktail

(’7,{/; seul plat commande pown 2 adulles : (St(/]p&}rsz €70

€20,00
€20,50
€21,50
€27,50
€29,00

€24,50

€24,50
€20,50

€21,50
€19,00
€27,00

€29,00

€29,00

€19,50

€19,50
€28,50 /pers
€20,50
€21,50

625
€23,50

E75)

€15,50
€16,50
€3,50

&3

€0,50

Toast aux champignons

Toast Montbéliard

Lit de pommes de terre, saucisse de Morteau, Morbier gratiné
Terrine et crudités

Escargots al'ail

Scampis a l'ail (+€3)

Saumon fumé (+€3)

LUt a haix

Pierracles : Plateau, paveé ou entrecote

Pavé de beeuf poélé

Entrecéte poélé

Andouillette AAAAA 100% Artisanale, sauce moutarde &
l'ancienne

Tartiflette

Reblochon, sur des pommes de terre émincées, charcuterie fumée, salade et crudités

Berthoux

Fondue de fromage (Beaufort et Raclette), jambons de montagne,
crodtons de pain, salade

Chevre
Fromage de chévre chaud, Jambon cru, carottes rapées et raisins secs

Camembert chaud
Camembert chaud, pommes de terre, charcuterie fumée, salade et crudités

Carpaccio d’ananas frais et sa boule de glace vanille
Creme briilée

Dame blanche

Dame noire

Mousse au chocolat

Irish coffee

Clucune /rwd#m&‘a/p dew meru re 50 %@&1@2

56%%@/@ dives

(¢S tatuge

Assiette Tapas min 2 pers €8,5/pers

Toast jambon italien/toast saumon/fritures/Meli-Melo de charcuterie

Cts 5w

Daiquiri hivernal €9,00
(Rhum brun ,sirop d’érable, orange)
Waterzooi de poulet €21,50
petits [égumes et pommes de terre mijotés
Cassoulet maison £99
haricots de Soissons, saucisse, lunch, lard, pommes de
terre
Trippes de porc facon Motte brillée €20,50

carottes, céleri, pois chiche...
Vol-au-vent maison et sa bouchée a la reine  €20,50

Langue de boeuf fagon du chef €21,50
langue sauce tomatée, cornichons et champignons
Filet de poulet en 2 temps au Maroilles €21,50

filet de poulet cuisson basse température et poélé

aucads diivee

Tiramisu au cookies €8,00
Italian coffee €900
Baileys coffee €9,00
French coffee €9,00




Copontf

Crément D’Alsace
Martini rouge ou blanc
Porto rouge ou blanc
Ricard, kir

Pineau, Suze

Pisang a l'orange
Campari Orange
Picon vin blanc

Batida

Malibu

Vodka Redbull ( Rouge ou Blanche)
Bacardi Brun

Bacardi Blanc

Whisky coca

Estrella

Passoa

Earn & Sedas

Eau Chaudfontaine  Leverre
Plate ou pétillante

Coca, coca Zero

€7
€6
€6
€6
€6
€7
€7
€7
€7
€7
€85
€9
€9
€85
€6
€7

€2,50

1l/2-€4,511-€7

€S

Fanta, Sprite, Perrier, Fuze tea péche,€3

Gini
Tonic, Agrume Royal Bliss

Appeltiser
Redbull

Jus de Fruits
Orange/Ananas/Tomate/
Multivitaminé/Pomme/Nectar d’abricot

Cacttuil
Maison

Rhum Bacardi Blanc, Curagao, Jus d’orange,
Ananas, Citron

Brumble

Gin bombay Saphir, sirop de milre, jus de
citron; eau pétillante

Mojito
Sprits Aprérol

Apérol, Prosecco, eau gazeuse, orange

Gin Motte Briilee

Gin Bombay, Tonic, Fruits Rouges, Angustura

Gin Tonic

Gin Bombay, Tonic, Citron
GinFizz

Gin Bombay, Tonic, Citron,Créme fraiche

Maison (Sans Alcool)
Jus d’orange, Ananas, Citron, Grenadine
Mojito Virgin

Menthe, Citron, Sucre, Limonade

68
€4,50
65
&3

€7

€9

€9
€8

€9

€8
€9

€7

€9

Ohenpegyas

Drappier - Carte d’or brut
La bouteille €59
La demi Bouteille €35

Veuve Cliquot La bouteille €90

Laurent Perrier La bouteille €75

7
Cafit

Stella 2bcl €3

Stella 33cl €3,50
Stella 50cl €5,50
Leffe Blonde 25cl  €4,50
Paix dieu €5,00

@wm/m’g}, snatre SLBivve duw mement

Pautiitles

Jupiler NA 0% €3
Blanche, blanche rosée 4.9%- 3% €3,50
Kriek, Rodenbach 3.2% €4
Kasteel Rouge 8% €4,50
Liefmans 3.8% €4
Cornet 8.5% €4,90
Cuvée des trolls 7% 2l
Omer 8% Ed20
Leffe Brune 6.5% B
Bush 12 12% €4,90
Saint Feuillien 7.5% 220
€4,90
Duvel 8.5% €4,90
Grimbergen blonde Triple 9%
La corne du bois des pendus €4,90
Blonde ou Triple 5.9% - 10% €4,90
Quintine blonde 8% €4,90
Triple Karmeliet 8.4% €4,90
Orval 6.2% €4,90
Chimay bleue, verte 9% - 10% €4,90
Triple Westmalle 9.5% €4,90
Rochefort 8°9.2% €4,90
Kluiz triple 10% €4,90
Queue de charrue triple 9% €4,90
75¢l
Moinette Blonde 8.5° €11
Moinette Bio 7.5° €11
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<Chateau Puech-Haut, Languedoc>

Lo Olps Reuges
Pordeawr

Chateau les Charmettes €18

<JL Trocard>(Bordeaux Supérieur)

Chateau Canterane
<JL Trocard>(St-Emilion)

Ch.La croix de rambeaux €23

<JL Trocard>(Lussac St-Emilion)

Ch. La croix des moines €28

<JL Trocard>(Lalonde de Pomerol)

Chéteau Sordey

<Haut Médoc>

Los Oljins Blewcs 37,50 75¢l

Touraine sauvignon €18 €28

<domaine Chardon>( Val de Loire)

Les petits Jupons €25

<Vignobles VGC> (Val de Loire)

Gewurztraminer €29

<domaine Lichtle> (Alsace)

Pinot gris. €18 €29

<domatine Lichtle> (Alsace)

Macon Fuissé €39

<domaine Thibert> (Bourgogne)

Estrella €22

<moelleux Espagnol>

Lo vins R 75¢l
P 2 €22

Grain d’Amout, Fesé moelleux

<Sud-ouest>

Pommandre €26

<Cdtes de Provence>

XTRA gris €22

Prestige €33

37,5¢cl 75¢cl

€28

€34

€38

€43

€32

Oline seute adidition pai tabll

@a&é%ﬁw 75cl

Bourguell, les rochettes €26
<Domaine les pins>

Saumur Champigny €32

<Domaine des Nerleux>

Ol dv Su 75cl

Cotes de Rhones, Variations €28
<Domaine Maby>

Vacqueyras €32

<Le Clos des Cazaux>

Gigondas €37

<Le Clos des Cazaux>

Crozes Hermitage, Papillon

€41
<Domaine Gilles Robin>
Pinot Noir €24
<Italie>
xg@ Oins duw Pt
Rouge Leverre €4,00
Blanc le1/4  €7,50
Rose lel/2 €950

Olin de @@6@@6
Potdecuws 750l

Chateau Chasse Spleen €52
Demoiselle de Larrivet Haut-Brion €51
Chdteau Franc la Rose €54
Les Beaumonts €52
Boutieres Valoziéres €54
Ctes-di-Rhine
Chateauneuf-du-Pape €65
Saint-Joseph €52
Condrieu €59

s Dssarts

Glace Clown (enfants) €4,50
(Glace vanille, cornet, smarties et chantilly maison)
Glace Souris (enfants) €5,00

(Glace vanille, glace chocolat et chantilly maison)

Dame blanche ou noire €8,00
(Glace vanille ou chocolat, chocolat chaud et

Chantilly maison)

Coupe antillaise €9,00
(Glace vanille, chocolat, glace banane,

raisins au rhum et Chantilly maison)

Coupe Breésilienne €8,50
(Glace vanille, glace moka, caramel et

Chantilly maison)

Coupe poire belle Hélene €8,50
(Glace vanille, morceaux de poires,

chocolat chaud et Chantilly maison)

Coupe Advocaat nature €9,
(Glace vanille, advocaat nature et Chantilly maison)

Coupe Motte Briilée €9,50
(Glace.vanille,.cerises griottes confites et.

Chantilly maison)

Coupe Ferrero €9,50

(Glace noisette, glace chocolat, sirop de noisette,
Chantilly maison et Ferrero Rocher)

Trio de sorbets €7,50

(Sorbet citron, fruits de la passion et framboise)

Colonel £9,00
(Sorbet citron et vodka)

O OV eeisen ( 2 piees )
Crépes au sucre €5,00
Crépes au chocolat chaud €7,00
Crépes Mikado €7,50
(Glace vanille, chocolat chaud et chantilly maison)
Crépes Motte Brulée €8,50

(Glace vanille, pommes caramélisées au jus d’orange)

Mousse chocolat et chantilly €7,50
Créme Briilée maison €8,00
Carpaccio d’ananas frais €8,00

caramélisé et sa boule de glace vanille

Tiramisu maison €8,00
Tiramisu maison au speculoos €8,00
Assiette gourmande €9,50
(Assortissement de 3 petits desserts)

Advocaat maison €8,00
Tarte aux pommes chaude €7,50
Tarte aux pommes chaude, €8,50
glace vanille

Tarte aux pommes chaude, €9,00
noix caramelisées et cannelle

Tarte tatin et chantilly maison €950
Moelleux au chocolat et sa €9,50
quenelle de glace vanille

Assiette fromage €10,50

Café

Déca

Expresso

The

Cécémel

Capuccino et sa chantilly maison

Irish Coffee

Dl
Limoncello
Jack Daniels
Glenfiddich
Chivas 12 ans d’'Gge
Cognac
Calvados
Armagnac
Amaretto Disaronno
Liqueur 43
Baileys
Cointreau
Grand Marnier
Eau de villée
Poire No.1
Marie Brizard
Poire Cognac
Get 27/31

Mandarine Napoleon

€3,00

€3,00

€3,00

€3,00

€3,50

€4,00

€7,50

€7,00

€9,00

€9,00

€10,00

€8,50

€8,50

€8,50

€7,50

€7,50

€7,50

€7,50

€8,50

€8,50

€8,50

€7,50

€8,50

€7,50

€8,50




